STIFTUNG

AMALIE WIDMER

R

Cateringmappe

Canapés | Fingerfood | Buffetideen | Rent a Cook / Rent a Service

Vom Mittagstisch bis zum Gala Abendmen — Lassen Sie sich von uns verwéhnen.
Herzlich willkommen in der Stiftung Amalie Widmer. Wir freuen uns, lhren Anlass gestalten zu dirfen.

Reservationen E-Mail Telefon
Dienstleistungszentrum empfang@sawh.ch +41 43 336 44 44
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Canapés

Unsere Canapés kdnnen wahlweise mit Ruch-, Toast-, Vollkorn-, Sauerteigbrot oder Pumpernickel ausgewahlt werden.

I T

Mit Roastbeef, Cornichons, Tomate und Sauce Tatar Stiick 5.50
Mit Rauchlachs, Meerrettich, Dill und Kaper Stiick 5.50
Mit Frischkase, Oliven, getrockneten Tomaten und Petersilie & Stiick 5.00
Mit Tomaten-Mozzarella und Basilikum Pesto & Stlick 5.00
Mit Parmaschinken, Gantaloupe Melone und Minze Stiick 5.50
Mit Chorizzo, eingelegter Paprika, Kapernapfel und Kresse Stiick 5.00
Mit gerduchertem Forellenfilet, Meerrettich und Forellenkaviar Stiick 4.50
Mit Bindnerfleisch, Baumnuss und Melone Stiick 5.50
Mit Appenzeller Kése, Trauben und Kapuzinerkresse & Stiick 5.00
Mit Entenleber-Terrine, schwarzen Nlssen und Aprikose Stiick 6.50
Mit Tomatentatar, Basilikum und OIivencrumbIeQ’@ Stiick 4.50
Mit gerduchertem Aal, Dorrpflaume und Dill Stiick 6.50
Mit Emmentaler Kise, Haselnuss und Himbeeren & Stiick 4.50

Fingerfood

Fingerfood liefern wir Thnen ab 10 Personen und mit 5 verschiedenen Komponenten zur Auswahl.

Herzhaftes
Avswahl _________|Hhet | o
Tomate-Mozzarella-Spiess mit Basilikum Pesto & Stiick 3.50
Taboulé-Salat im Glas mit frischer Minze @k Stlick 3.50
Rauch-Aal im mini Pitabrot mit Dorrzwetschge Stiick 4.50
Mini Pastrami-Sandwich mit Rostzwiebeln Stlick 3.50
Auberginen-Kaviar marokkanisch mit Koriandere'@ Stiick 3.50
Frischkasepraliné auf Pumpernickel und Gurken-Relish®& Stiick 3.00
Tatar vom hausgeraucherten Lachs im Hornchen mit Wachtel Ei Stiick 4.50
Rindfleischsalat pikant im Glas mit Gemise Stiick 4.50
Gefliigel-Currysalat in der Schale Stiick 4.00
Rosa Roastbeef auf Steinofenbaguette mit Sauce Tartar Stiick 5.00
Riesengarnele mit Cherrytomate am Spiess Stiick 5.50
Gemiise-Sticks im Glas mit Frischkase® @ Stlick 3.50

Stiftung Amalie Widmer | Amalie Widmerstrasse 11 | 8810 Horgen | Tel. +41 43 336 44 44 | info@sawh.ch | www.sawh.ch | Seite 3 | Jul-26



STIFTUNG

AMALIE WIDMER

Fingerfood

Herzhaftes (Fortsetzung)

Asiatischer Glasnudelsalat mit Thunfischpraliné,

Koriandercreme Stuck
Orientalischer Bulgur mit Rosinen und rosa Entenbrust Stiick
Antipastisalat mit Ziegenkése‘i’@ Stiick
Vitello tonnato mit Kapern auf Brot Stiick
Chicken-Satay mit Chilidipp Stiick
Crostini mit Bergkdse und Kerndl Stiick
Bruschetta im Glas mit Brotchipﬁ’@ Stiick
Kleine vegetarische Frihlingsrolle mit ChiIi-Dipr’@ Stiick
Susses
e =
Pannacotta mit Bourbon Vanille und Himbeer-Mark Stiick
Schwarzwalder Torte im Glas Stiick
Topfencreme mit Aprikosen und Kirbiskerncrunch Stiick
Schokoladentarte mit Brombeeren Stiick
Gebrannte Créme im Glas Stiick
Cheesecake mit Amarenakirschen Stiick
Tiramisu mit Friichten der Saison Stiick
Mini Petit fours (3 Stiick p.P.) Stiick
Mini Macarons Sélection (3 Stiick p.P.) Stiick

—J
Auf Wunsch kennzeichnen wir vegetarische und vegane Komponenten (bersichtlich fiir Ihre Gdste. &

CHF

5.00

5.00
4.50
5.50
4.50
4.00
4.00
2.50

CHF

5.50
5.50
4.50
5.50
4.50
4.50
5.00
2.50
1.50
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Buffetideen

Vorschlag | CHF 48.00 pro Person

Blindner Gerstensuppe

* 3k %k

Salatbuffet (6 verschiedene, angemachte Salate, zweierlei Blattsalate) mit zweierlei Dressing,
gerdsteten Nissen und Croutons

Tomate Mozzarella mit Basilikumpesto

* % %

Gewdlrzter Schweinehalsbraten mit Bratenjus, zweierlei Gemuse der Saison und Kartoffelgratin
* % %

Melonensalat mit Maraschino und Minze

Vorschlag Il CHF 65.00 pro Person

Selleriecremesuppe mit Schnittlauch
* % %

Salatbuffet (6 verschiedene, angemachte Salate, zweierlei Blattsalate) mit zweierlei Dressing, gerosteten Nissen
und Croutons

Verschiedene Sorten aufgeschnittenes Baguette
* %k %

Roastbeef ,,rosa gebraten” mit Sauce Remoulade
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dill-Sauce

Medaillons vom Schweinefilet in Cognacrahmsauce auf Peperoni-Gemuse und Rosmarin-Ofenkartoffeln
* k%

Panna Cotta mit Himbeermark
Mousse aux Chocolat mit Brombeeren
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Buffetideen (Fortsetzung)

Vorschlag Il CHF 94.00 pro Person

Ruebli-Ingwersuppe mit Creme Fraiche
* 3k %k

Salatbuffet (8 verschiedene, angemachte Salate, zweierlei Blattsalate) mit zweierlei Dressing,
gerdsteten Nissen und Croutons

Verschiedene Sorten aufgeschnittenes Baguette

* % %

Parmaschinken mit Gantaloup Melone, Minze und Feigen

Shrimpsalat mit Curry und Gemisen

Blffelmozzarella mit Tomaten ,Melange”, frischem Basilikum und gerdsteten Pinienkernen
Geraucherte Fischplatte (Lachs, Forelle, Makrele) mit Sahnemeerrettich und Dill

* k%

Kalbsschulterbraten niedergegart in Champignonsauce mit zweierlei Gemisen der Saison, Krauterkartoffeln
Pavé vom Zanderfilet, Pommery Senf Sauce, buntes Gemiise, Basmati-Duftreis

* k%

Zitronentarte mit Creme Chantilli

Gebrannte Creme im Glas mit frischen Beeren

Exotischer, frischer Obstsalat

Gerne stellen wir lhnen auf Wunsch auch ein individuelles, massgeschneidertes Angebot zusammen.
Kontaktieren Sie uns, wir beraten Sie gerne.

Rent a Cook / Rent a Service

Es brutzelt und zischt, der Koch wechselt flink zwischen den verschiedenen Pfannen hin und her und der Duft
nach gutem Essen erfillt den Raum. Falls Ihre Augen bei dieser Vorstellung zu leuchten beginnen, empfehlen wir
dieses Package fiir Sie:

Einkauf der Lebensmittel / Zubereiten des Wunschmenus / Servieren und Prasentieren der Speisen / Reinigung
der Kiiche / zusétzliches Personal optional verfiigbar / Preise kdnnen je nach Saisonalitat und Menu variieren.

Bis 10 Personen bendtigt es einen Koch, ab 10 Personen bendtigt es zwei Kéche.

Wir sorgen fiir jeden Anlass, als ob es unser eigener ware und bieten lhnen und lhren Gasten ein exquisites,
kulinarisches Erlebnis auf Restaurantniveau sowie ein makelloses, richtungsweisendes Event mit Liebe zum
Detail.

Mittagstisch-Catering

Wir beliefern Sie gerne mit unserem frischen Mittagstisch ab 15 Personen. Unsere Mittagsmenus sind taglich
wechselnd. Auswahl und Preise auf Anfrage.
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Erganzende Leistungen flir Bankett, Catering und Veranstaltungen. Die Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher

MwsSt.; Verrechnung nach Aufwand und Vereinbarung.

Personal- und Mitarbeiterkosten

Anlassleitung / Kiichenchef

Koch

Service Mitarbeiter

Transport und Lieferung

Transport / Lieferung innerhalb Region Zimmerberg

Transport / Lieferung ausserhalb Region Zimmerberg, nach
Aufwand

Mobiliar und Ausstattung

Stehtisch (4 verfigbar)

Festbankgarnituren (10 verfiigbar)

Pavillon (2 verfiigbar)

Gedeck, Geschirr und Glaser

Gedeck (Teller, Besteck inkl. Glaser Wasser/Wein)
Teller und Besteck (Bambus)

Glaser (Wasser, Wein)

Wasserglas

Weinglas

Tischwasche und Servietten

Tischdecke

Servietten

Papiertischdecke fiirs Buffet

Getranke- und Servicezubehor
Kaffeemaschine mit Kaffeerahm und Zucker
Eiswiirfel

Drucksachen

Menikarten

pro MA & Std.
pro MA & Std.
pro MA & Std.

pauschal

pauschal

Stilick
Stilick

Stick

Person
Person
Person
Stiick

Stick

Stiick

Stick

Kaffee
ca. 15 kg

Stick

CHF

85.00
55.00
55.00

25.00

50.00

20.00
20.00
50.00

8.00
5.50
2.00
1.00
1.00

3.80
1.70

offeriert

4.50
15.00

2.00
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Allgemeine Geschaftsbedingungen AGB

Die Allgemeinen Geschaftsbedingungen regeln die Rechtsbeziehungen zwischen dem Organisator einer
Veranstaltung (nachfolgend , Auftraggeber” genannt) und dem Catering-Service der Stiftung Amalie Widmer,
8810 Horgen (nachfolgend ,Catering-Service” genannt).

Die Allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten neben den Bestimmungen, die der Catering-Service mit dem
Auftraggeber speziell abgeschlossen hat. Sie beruhen auf Schweizer Recht und gelten auch im internationalen
Verhaltnis.

Im Ubrigen gelangt, wo ein Punkt weder durch die besonderen Vertragsbestimmungen noch durch die
Allgemeinen Geschaftsbedingungen geregelt ist, das schweizerische Obligationenrecht zur Anwendung. Sollte
eine Bestimmung des Vertrages oder der Allgemeinen Geschaftsbedingungen unwirksam sein oder werden, so
bleibt die Rechtswirksamkeit der Gibrigen Bestimmungen hiervon unberiihrt.

1.

Vertragsabschluss
Der Vertrag (nachfolgend , Veranstaltungsvertrag” genannt) kommt durch die schriftliche Bestatigung
der Offerte zustande. Spatere Anderungen und Ergédnzungen haben schriftlich zu erfolgen.

Leistungen des Catering-Services

Die konkreten Leistungen des Catering-Services richten sich nach dem Veranstaltungsvertrag. In diesem
werden insbesondere Beginn und Ende der Veranstaltung sowie die im Einzelnen vom Catering-Service
zu erbringenden Leistungen umschrieben.

Anmeldung
Bis spatestens fuinf Tage vor der Veranstaltung muss der Auftraggeber dem Catering-Service die
endglltige Teilnehmerzahl bekannt geben.

Preise und Zahlungsmodalitaten

Die Preise fiir die vom Catering-Service zu erbringenden Leistungen ergeben sich aus dem
Veranstaltungsvertrag. Samtliche Leistungen des Catering-Services werden liber den Auftraggeber
abgerechnet, soweit nicht bezliglich samtlicher oder einzelner Leistungen ausdriicklich individuelle
Direktzahlung vereinbart worden ist.

Die Zahlung hat innert 30 Tagen nach Erhalt der Abrechnung zu erfolgen. Der Catering-Service behalt
sich vor, bei Vertragsabschluss eine angemessene Anzahlung zu verlangen.

Annullationsbedingungen

Abrechnungsgrundlage bildet die tatsachliche, mindestens jedoch die spatestens flinf Tage vor der
Veranstaltung vom Auftraggeber zu nennende endglltige Teilnehmerzahl. Bis 30 Tage vor Veranstaltung
werden nur entstandene Fixkosten berechnet; 29 bis 20 Tage vor Veranstaltung Fixkosten + 10 % des
kalkulierten Auftrages; 19 bis 7 Tage vor Veranstaltung Fixkosten + 20 %; 6 bis O Tage vor Veranstaltung
Fixkosten + 30 %.
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6. Zeitplan und Informationspflichten
Der vereinbarte Zeitplan ist durch beide Parteien sorgfiltig einzuhalten. Versaumt es der Auftraggeber,
dem Catering-Service die notwendigen Informationen vertragsgemass mitzuteilen, kann eine korrekte
Durchfiihrung des Anlasses nicht gewdhrleistet werden.

Der Auftraggeber hat den Catering-Service Uber alle wichtigen Umstande zu informieren, insbesondere
Uber solche, die den Betrieb und/oder andere Gaste betreffen kénnen.

7. Haftung des Catering-Services
Der Catering-Service haftet im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen fiir die vertragsgemasse
Erfillung des Vertrages, wobei die Haftung fir leichtes Verschulden wegbedungen wird.

Der Catering-Service lehnt jede Haftung ab bei nicht durch ihn verschuldeten Schaden in der
Veranstaltungskette sowie flir Mangelfolgeschaden. Der Catering-Service lehnt insbesondere jede
Haftung fiir den Verlust und die Beschadigung der vom Veranstalter eingebrachten Gegenstande sowie
fr Diebstahl und Beschadigung von Kleidern und von mitgebrachten Gegenstdanden der
Veranstaltungsteilnehmer ab.

8. Anwendbares Recht
Auf diesen Vertrag findet ausschliesslich Schweizerisches Recht Anwendung.

9. Gerichtsstand
Gerichtsstand ist 8810 Horgen.

10. Datenschutz

Unsere Datenschutzerklarung entnehmen Sie bitte der Homepage www.sawh.ch.

Fiir Fragen und Reservationen: Dienstleistungszentrum | empfang@sawh.ch | T +41 43 336 44 44
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